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1. MACIIOPT TPOI'PAMMBI YUYEBHOM JIJUCIUIIIUHBI
UHOCTPAHHBIN SA3bIK
1.1. ObsacTh NPUMEHEHHUS TPOrPAMMBI
[TporpamMma yueOHOM quctuminHbl — siBaseTcs yacthbio [IIICC3 B cootBercTBUU ¢ PI'OC

no criequanbHocTy CITO 19.02.07 TexHOoI0THs MOJIOKA U MOJIOYHBIX ITPOYKTOB

PaGouass mnporpamma yueOHONW AMCUMIUIMHBI MOXET OBITh UCMHOJb30BaHA B
JIOTIOJTHUTEIILHOM ~ MPO(ECCHOHATBLHOM 00pa30oBaHUU U MPOPECCHOHATBHONM MOJIrOTOBKE
TEXHUKOB-TEXHOJIOTOB 10 OpraHM3allud ¥  BEACHUIO TEXHOJOTMYECKHX  IPOIECCOB
NPOM3BOJCTBA MOJOKa W MOJIOYHBIX TPOJYKTOB, B TOBBIIICHUHA KBATU(QUKAUH H
po)eCCHOHAIBHON  MepenoAroToBke crnenuayuctoB: 10786 Amnmapatyuk mpou3BOJCTBA
KHCJIIOMOJIOYHBIX M JIETCKUX MOJIOYHBIX MpoaykToB, 10857 AmnmapaTumk MpoU3BOJICTBA CYXHUX
MOJIOYHBIX MTPOYKTOB, 12369 N3roToBUTEIHF MOPOIKEHOTO.

1.2. MecTo IMCUMIUIMHBI B CTPYKTYpPe OCHOBHOI NpPo(ecCHOHAIBHOH 00pa3oBaTeIbHOH
NporpaMmbl: OOIIMH T'yMaHUTAPHBIM U COLMAIBHO-3KOHOMHYECKUN yueOHbIM nuki. MHpaekc
JUCLHUIUIMHEI 110 yuebHoMmy miiany — OI'C3.03.

1.3. Heaun m 3agaum y4eOHOH IMCHUILUIMHBI — TPeOOBaHHSI K Ppe3yJbTaTaM OCBOEHHS
Y4eOHO# JIMCIHUIIIHHBI

OcHOBHOW LIelbI0  Kypca SIBJISETCS MOBBILIEHHME HCXOJHOI0 YPOBHSA BJIAJCHUS
MHOCTPAaHHBIM SI3BIKOM, JOCTUTHYTOTO Ha TPEABIAYINEH CTYNeHH OOpa3oBaHMs, W OBJIAJICHHE
CTYACHTaMH HEOOXOJMMBIM M JIOCTaTOYHBIM YPOBHEM KOMMYHHKAaTHBHON KOMIETEHLMH IS
pelIeHus COMaIbHO-KOMMYHUKATUBHBIX 33/1a4 B PA3JIMYHBIX O00JIACTSIX OBITOBOM, KYyJbTYPHOM,
npo¢eCCHOHATIBPHON U HAYYHOW AEATENBHOCTU NMpH OOLIEHWU C 3apyOeKHBIMU MAapTHEpPAMH, a
TaKKe JJIs JaJIbHEHIIEro caMooOpa3oBaHMsL.

B xozne ocBoeHMst yueOHOIN TUCIMITIIMHBI CTYJEHT JOJKEH:

yMeThb:
- obmarbcst (YCTHO M TNHMCbMEHHO) Ha HWHOCTPAHHOM sI3bIKE Ha NpPOQecCHOHATbHBIE U
MIOBCEHEBHBIEC TEMBI;
- IEPEBOJIUTH (CO CIIOBApEM) MHOCTPAHHBIE TEKCTHI MPO(PECCHOHATBHOIN HAIPABICHHOCTH;
- CaMOCTOSITETIbHO COBEPIICHCTBOBATH YCTHYIO W INHUCHBMEHHYIO P€Yb, IOMOJHSATH CIOBAPHBIN
3arac;

3HATh:
- nekcuueckuit (1200 — 1400 nekcHYeCKMX EAMHMI) ¥ TPaMMATHYCCKHH MHHHAMYM,
HEOOXOOUMBIA Ui 4YTeHMsT U 1epeBoja (Co  ciIoBapeM) MHOCTPaHHBIX TEKCTOB
npodecCHOHATBLHON HANIPABIEHHOCTH.

1.4. PexomeHayeMoe KOJIMY€CTBO YACOB HA OCBOEHHE MPOrpaMMbl y4eOHOMi TUCHMIIIMHbI:
Bcero — 168 yacos, B TOM uucie:
MaKCHUMaJIbHON y4eOHOU Harpy3ku oOydaromierocst — 168 gacos, Bxirouast:
00s3aTeNnbHOM ayIUTOPHON Yy4eOHOI Harpy3ku oOydarouierocsl BKJIIOYas MPaKTUKY M
naboparopHbie padoTel — 116 gacos;
CaMOCTOSITENIbHON PaboThl 00yUaroIerocss — 52 4yacos.
dopma KOHTPOJIS TUCIMIUIMHBI — K3aMEH.
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2. PE3YJIbTATHI OCBOEHHUS YYEFHOM JJUCHUTLJIMHBI

Pesynprarom ocBOCHHS Y4eOHOU AWCHMILIUHBI SBJISCTCS OBIAJACHHE OOYYAIOIIMMHUCS
BUIOM TPOPECCHOHATBHON JEATEIBHOCTH OpraHW3alusi M BEJACHUE TEXHOJIOTHMYECKHX
MIPOIIECCOB MTPOU3BOJICTBA MOJIOKA M MOJIOYHBIX MPOJYKTOB, B TOM YHCIIE MPOPECCHOHATHHBIMU
(ITK) u o6uumu (OK) koMIteTeHIIUAMU:

Kon HaumeHnoBaHue pe3yJbTaTta 00yueHHst

OK'1 |IloHumarh CymHOCTh M COLMAIBHYIO 3HAaUYMMOCTh CBOEH Oyaymed mpodeccuu,
IIPOSIBIIATH K HEH YCTOMYUBBIN UHTEPEC

OK 2 | Opranu3oBbiBaTh COOCTBCHHYIO JEATEIHHOCTh, OMPEICNISITh METOIbl M CIOCOOBI
BBITIOJTHEHMS PO ECCHOHAIBHBIX 3a/1a4, OIICHUBATh UX YPPEKTUBHOCTD U KAYECTBO

OK 3 | Pemate mpo0isieMbl, OLEHMBAaTh PUCKM U IMPUHUMATh PEIICHHS B HECTAaHIAPTHBIX
CUTyalUsX.

OK 4 | OcymecTBiATh TMOWCK, aHAIW3 H OIEHKY HWH(pOpMAaHMK, HEOOXOIUMOW JuIs
IIOCTAaHOBKM U pelIeHHus Npo(eCcCHOHAIBHBIX 3a1ay, MIpo(ecCHOHAIBHOTO U
JMYHOCTHOT'O Pa3BUTUS

OK 5 | Hcnonb3oBarhb MH(POPMALMOHHO-KOMMYHUKAITUOHHBIC TE€XHOJIOTHH JUTS
COBEPILIEHCTBOBAHMS MPO(ECCHOHATBHON AEATEIbHOCTH.

OK 6 | PaboTtate B KOJJIGKTHBE M KOMaHJE, OOecleYnBaTh €€ CIUIoYeHHe, (P(PEKTUBHO
00IIaThes C KOJUIETaMH, PYKOBOJICTBOM, TOTPEOUTEIIAMH

OK 7 | OcymiecTBisiTh MOUCK, aHalIM3 U OLEHKY HuH}OpMalnuyd, HEOOXoIuMou s
MOCTAaHOBKH M pEHIeHUs TNpOo(ecCHOHANBHBIX 331ad, Mpo(eCCHOHAILHOTO H
JUYHOCTHOTO PAa3BUTHUS

OK 8 | CamocTosTENbHO ONpEAeaTh 3a7auu NPo(heCcCHOHATBLHOTO U TNYHOCTHOTO Pa3BUTHS,
3aHMMaTbCcs  €caMOOOpa3oBaHMEM,  OCO3HAHHO  IUIAHUPOBATh  MOBBIIICHUE
KB (DUKAIIH

OK 9 | BbITh TOTOBBIM K CMEHE TEXHOJIOTHH B MPOHECCHOHATIBHOM 1eATEIbHOCTH







3. CTPYKTYPA U IPUMEPHOE COJIEP)KAHUE YUYEEHOM JJUCIHUAILINHBI
3.1. TemaTnueckuii IJIaH Y4eOHOM JMCIUIIHHBI

OOBem BpeMeHH, OTBEICHHBIA Ha OCBOCHHE YUYEOHOM TUCIUIUTMHBI

Bcero
‘acos OO6si3arenbHas ayMTOpHas ydeOHas Harpyska CamoctosTenpHas
Komp! 00mux u 0 610 (maxc. OGYHAMOIIEroCs, 4acoB pabota oOyuarorerocs,
AMMCHOBAHHS Pa3/IeoB yUeOHOM )
po¢eCCHOHATBHBIX MG yuebHas 1acoB
KOMITETEHIIUI Haz2py3Ka U B T.4. T1a0OpaTOpHBIC B T.4Y., B T.4Y.,
npakmuKu Bcero, paboThI 1 KypcoBast Beero KypcoBast
) 4acoB MPAaKTUYCCKHE pabota pabota
3aHATHS (TIpoeKT) (TIpoekT)
1 2 3 5 5 6 4 8

OK 1,2,3,4,5,6,7,8,9 | Pa3nea 1.

OcCHOBBI O0OIIICHUS HA

WHOCTPAHHOM sI3bIKE: (DOHETHKA,

JIEKCUKA, TPaMMaTHKa. 56 56 32 22
OK 1,2,3,4,5,6,7,8,9 | Pa3nea 2.

OcHOBBI TPO(HECCHOHATTEHOTO

OOIICHNS Ha MHOCTPAHHOM SI3BIKE:

npodeccuoHanbHas JEKCHKa,

dbpazeonoruyeckue 060pOTH U

TEPMHHOJIOTHSI. 112 112 84 30

Bcero: 168 168 116 52




3.2. Conep:xanue 00yueHHs M0 y4eOHOI AUCHUNIHHE

HaumeHoBaHue pa3iesioB ConepixaHue y4eOHOro MaTepuasa, JjaboparopHblie padoThl U MpaKkTHYecKue 3anaTuss, | O0bem | YpoBeHb
Y4eOHOH TMCHUIIMHBI U caMoCTOSITe/IbHAs padoTa 00y4arIuxcs 4YacoB | OCBOEHMS
TeM
1 2 3 4
Paznean 1.
OcHOBBI OOTIICHHSI HA
MHOCTPAHHOM SI3bIKE:
doneTuka, IEKCUKA,
rpaMMaTHKA.
Tema 1.1. Conep:kanue
Wms cymiecTBUTENBHOE, 1. | oOmue cBeneHwsI 1
apTUKIIA 2 | KaTeropuu YMcia CyleCTBUTEIbHBIX 2
3 | KaTeropuu najiexa CyIlecTBUTEIbHBIX 2
4 | ynorpebiieHre HeONPEIeICHHOTO apTHKIIS 2
S5 | ynoTtpebaeHue onpeeIeHHOTO apTHKIIS 2
6 | OTCYTCTBHE apTHKIIS 2
7 | CIOXHOE CYIIECTBUTENILHOE 2
JlabopaTopHbie padoThI
1. | [IpumeHeHrEe OCHOBHBIX JIEKCUYECKHX U TPAMMATHUECKUX HABBIKOB IS PEIICHUS 4
COIMATTbHO-KOMMYHHKATHBHBIX 337124 B PA3JIMYHBIX 00JIACTAX OBITOBOH, KYJIBTYPHOM,
po¢eCCHOHAIPHON U HAYYHOU JESTEIHbHOCTH
Tema 1.2. Conep:kanue
WM npunararensHoe, 1. | oOmme cBeaeHus 1
Hapeane 2. | cremeHu cpaBHEHUS NPHJIAraTENbHbIX 2
3. | crokHBIE IpUITaraTelIbHbIC 2
JlabopaTopHblie padoThl
1. | [IpumeHeHrEe OCHOBHBIX JIEKCUYECKHX U TPAMMATHUYECKUX HABBIKOB JIJISI PEIICHHUS 4
COLIMATIbHO-KOMMYHHUKATHUBHBIX 337124 B PA3IMYHBIX 00IaCTAX OBITOBOH, KYyJIbTYPHOH,
poeCCHOHAIIBHON W HAYYHOH JCSATEIHHOCTH
Tema 1.3 Conep:kanue




I'marosn (ocHOBHBIE (OPMBI, 1. | obmue cBeneHHs 1
BpEMEHa aKTHBHOTO 3aJ10Ta) 2. | rmarosier haben sein_ werden 2
3. | BUIOBI IJ1ar0JIOB 2
4. | cucreMa BHJIO-BpEMEHHBIX (JopM TI1arosia 2
5. | cpaBHHTENBHAs XapaKTEPUCTUKA (HOPM MPOLIEIIIICTO BPEMEHH 2
JlaGopaTopHble padoThI
1. | [IpumeHEeHHE OCHOBHBIX JICKCUYECKUX U TPAMMATHUECKUX HABBIKOB JUISI PEIICHUS
COIMAIbHO-KOMMYHHUKATHBHBIX 33]1au B PA3JIMUHBIX 00JaCTAX OBITOBOM, KYJIBTYPHO!,
poheCCHOHATILHON M HAYYHOH JISATSIIbHOCTH
Tema 1.4 Copep:xanue
I'maron (ocHOBHBIE (POPMBI, 1. | cucrema BUIO-BpeMEHHBIX (DOpM II1aroja 1
BpEMEHa [MaCCUBHOTO 3aJ10Ta) 2 | nepeBoJ MPENIOKEHNI B CTPAIaTEILHOM 3aJ10Te 2
JlaGopaTopHble padoThI
1. | IIlpuMeHEHNE OCHOBHBIX JIEKCHYECKUX U TPAMMATHYECKUX HABBIKOB VIS PEUICHUS
COIMAJIbHO-KOMMYHHUKATHBHBIX 33]1au B Pa3JIMYHBIX 00JacTAX OBITOBOM, KYJIBTYPHO!,
poecCHOHATLHON W HAYYHOU JeSITeIbHOCTH
Tema 1.5 Conep:xkanue
Henuunsle Gpopmsl raarona 1. | uHGUHNUTHB ¢ yacTULEH ZU 1
(MHQUHUTUB) 2. | uHQUHUTHUB O3 YacTUIIbI ZU 1
3. | uadunuTHBHBIE 000pOTHI (Statt zu, ohne zu, um zu) 1
4. | nadunntusHbie koHcTpyKImu (haben zu infinitiv, sein zu infinitiv) 1
JlabopaTopHbie padoThl
1. | [IpumMeHEeHHE OCHOBHBIX JICKCUYECKUX U TPAMMATHUECKUX HABBIKOB JUISI PEIICHUS
COITMAIbHO-KOMMYHHUKATHBHBIX 33]1au B Pa3JIMYHBIX 00JacTIX OBITOBOM, KYJIBTYPHOM,
npodeccHoHaABbHON U HAYYHOU JesITeIbHOCTH
Tema 1.6 Conep:xanue 1
Hennunbie Gpopmsl Tiarosa 1. | Partizip | 1
2. | Partizip 1l 1
3. | PacnpocTtpaneHHOE onpeseneHne 1

JlabopaTopHbie padoThI

1. | IlpumMeHEeHNEe OCHOBHBIX JIEKCHYECKHUX U TPAMMAaTHYECKUX HABBIKOB JUIS PELICHHUs
COLIMAJIbHO-KOMMYHHMKATUBHBIX 33Ja4 B PA3JINYHBIX 001acTAX ObITOBOM, KYJIbTYPHOH,
npodeccuoHabHOM U HayYHOU e TeNbHOCTH




Tema 1.7 Conep:kanue
CuHrakcuc 1 | ITpocToe npeioxKeHe 1
2 | Ilopsamok clioB B BOMPOCUTEIFHOM U TOBECTBOBATEIHLHOM IMPEIIOKEHUSIX 1
3 | CnokHOE TIPEeITIOKEHUE 6 1
4 | C10)XHOCOUMHUTENIBHOE U CI0KHOMOAUUHUTENBHOE MPEJIOKEHHE 1
5 | Buasl c10oKHOMOAUMHHUTENIBHBIX NPEIJI0KEHUN 1
6 | 3auer
JlaGopaTopHble padoThl
1. | [IpumeHeHrEe OCHOBHBIX JIEKCUYECKHX U TPAMMATHUYECKUX HABBIKOB JUIS PEIICHUS
COLIMAJIbHO-KOMMYHHMKATUBHBIX 3a71a4 B PA3JIMYHBIX 00acTAX ObITOBOM, KYJIbTYPHOU,
poecCHOHATLHON W HAYYHOU JeSTeIbHOCTH
CamocrosiTe/ibHasi padoTa Npu U3yYeHHHu pasaena 1
IIpumepHas TeMaTHKA BHEAYIMTOPHOI CaMOCTOATEIbHOI PadoThI 24
pelleHre BapUaTUBHBIX YIPAXHEHHH, YTCHHE U IEPEBOJ] (CO CIOBapeM) HHOCTPAHHBIX TEKCTOB MPOdeCCHOHATBHON
HaIpaBICHHOCTH
Paznea 2.
OcHOBBI TPO(HECCHOHATTEHOTO
OOIIeHNs Ha UHOCTPAHHOM
A3bIKE: IpOQeccuoHaIbHas
JeKCcHKa, Gpa3eosornyecKre
000pOTHI U TEPMUHOJIOTHUSI.
Tema 2.1. Conep:kanue
Die Milch als Nahrungsmittel | 1. | BBeeHue JIEKCUKH K CIIELL. TEKCTY, OTPAOOTKA IPAMMATHYECKUX CTPYKTYP 1
2. | yTeHHWe TEeKCTa, IEPEBOJ, JEKCUKO-TPAMMATHUYECKUE YIIPAKHEHUS 2
JlabopaTopHbie padoThl
1. | BemmomHeHHE TPaMOTHOTO JINTEPATYPHOTO TIEPEBO/IA CIIEI]. TEKCTa ¢ HHOCTPAHHOTO 4
SI3bIKA HA PYCCKUIA
2. | BeinonHeHue JIEKCHUKO-TPAMMATHIECKUX YIIPAKHEHHH
Tema 2.2. Conep:kanue
Tema: «Most cembsi» 1. | BBeneHuUE JIEKCUKU K TEME, OTpaOOTKa rPaMMaTUYECKUX CTPYKTYP 1
2. | uTeHuWe TeKCcTa, MEPEBOJI, JIKCHKO-TPAMMATHUECKUE YIIPAKHEHUS 2
3. | dpoHTaNBHBIN OMTPOC: OTBETHI HA BOTPOCHI 3
JlabopaTopHbie padoThl 4
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1.

| CocrapjicHHE MOHOJIOTHYECKOI'0 BEICKA3hIBAHUS Ha TCMY «Most ceMbsy»

Tema 2.3. Conep:xxanue
Die Zusammensetzung der 1 | BBeneHue JIGKCUKH K CIICIL.TEKCTY, OTpabOTKa PaMMaTUYECKUX CTPYKTYP 1
Milch 2 | YreHue TeKCTa, MEPEBO/I, JIEKCUKO-TPaMMaTHUYECKHE YIIPAXKHEHHS 2
JlabopaTopHble padboThl
1. | BeimonHeHre rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO TIEPEBOIA CIIel]. TEKCTa ¢ MHOCTPAHHOTO
SI3bIKA HA PYCCKHI
2. | BrinosnHeHue JEKCUKO-TPAMMATHYECKUX YIPAXKHEHHH
Tema 2.4. Conep:kanue
Die Eigenschaften der Milch 1 | BBeneHue JEKCHKH K CIIEI.TEKCTY, OTPabOTKA IPaMMAaTHYECKHX CTPYKTYP 1
2 | UteHue TEeKCTa, MePEeBO, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIPAKHEHUS 2
JlaGopaTopHble padoThl
1. | BeimmonHeHHe TpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO TIEPEBO/IA CIIEI]. TEKCTa ¢ HHOCTPAHHOTO
SI3pIKa HAa PYCCKUU
2. | BplnoniHeHUE JIEKCUKO-TPAMMATHYECKUX YIPAXKHEHHH
Tema 2.5. Conep:xanue
Mikroorganismen der Milch 1 | BBeieHue JEKCUKH K CIICILTEKCTY, OTpa00OTKa rPaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TEeKCTa, MePEeBO, JIEKCHKO-TPAMMATHUECKUE YIPAKHEHHUS 2
JlabopaTopHbie padoThI
1. | BeimosHeHHe rpaMOTHOTO JIUTEPATYpPHOT O MIEpEeBO/Ia CIIel]. TEKCTa ¢ MHOCTPAHHOTO
SI3bIKa Ha PYCCKUU
2. | BoimonHeHue JeKCUKO-TPaMMAaTHIECKUX YIPaKHEHUH
Tema 2.6. Conep:xanue
Die Bearbeitung der Milch 1 | BBemenue JEKCHKH K CIEIL.TEKCTY, OTPa00TKAa IpaMMATHYECKHX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TeKCTa, MepPeBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPAXKHEHUS 2
JlabopaTopHbie padoThI
1. | BeimonHeHre rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOT'O MIEPEBO/Ia CIIell. TEKCTa ¢ MHOCTPAHHOTO
SI3bIKA HA PYCCKUI
2. | BoimonHeHHe JeKCUKO-TPAMMATHIECKUX YIPaKHSHUH
Tema 2.7. Conep:xanue
Butter 1 | BBeneHue JEKCHKH K CIIEI.TEKCTY, OTpabOTKa rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TEeKCTa, MePeBO/l, JIEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPAKHEHUS 2
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J1ao

opaTopHbIe padoThI

1.

BrinosnHeHne rpaMOTHOTO JIUTEPATYpPHOTrO NEPEBO/IA CIELl. TEKCTAa C MHOCTPAHHOTO
A3bIKa HA PYCCKUI

2. | BelnonHeHue JeKCUKO-TpaMMATHYECKUX YIPaKHEHUH
Tema 2.8. Conep:kaHue
Butterherstellung 1 | BBejeHue JEKCUKH K CIEILTEKCTY, OTPa0OTKa IpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TEeKCTa, MePEeBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIPAKHEHUS 2
JlaGopaTopHble padoThI
1. | BeimosHeHHe rpaMOTHOTO JIMTEPATYpPHOIO IIEpeBOjia CIiel]. TEKCTa ¢ MHOCTPAHHOIO
A3bIKa Ha PYCCKUMU
2. | BoimonHeHue JeKCUKO-TPaMMATHYECKUX YIPAaKHEHUH
Tema 2.9. Conep:kanue
Kase 1 | BBeneHue JEKCUKH K CIIEL.TEKCTY, OTpabOTKA rpaMMAaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TeKCTa, NePEeBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPaKHEHUS 2
JlabopaTopHble padoThI
1. | BolnosiHeHUE rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOT'O MEPEBOAA CIIEL. TEKCTA C UHOCTPAHHOIO
SI3bIKA HA PYCCKHI
2. | BoimonHeHUe JeKCUKO-TPAMMATHIECKUX YIPaKHEHUH
Tema 2.10. Conep:kanue
Kasesorten 1 | BBeneHue JEKCHKH K CIEI.TEKCTY, OTpadOTKA rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TeKCTa, epPeBO/, JIEKCUKO-TPAMMAaTHUECKUE YIPaKHEHUs 2
JlabopaTopHbie padoThl
1. | BolnmosHeHue rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO MEPEBOA CIIEL. TEKCTa C UHOCTPAHHOTO
A3bIKa Ha PYCCKUMU
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPaMMATHYECKUX YIPaXKHEHUH
Tema 2.11. Conep:kanue
Tema: «AxkameMus» 1 | BBeneHue JIEKCUKH K CIIEIL.TEKCTY, OTpaOOTKa pPaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UTeHune TEeKCTa, MepPEeBO, JIEKCHKO-TPAMMATHYECKUE YIPaKHESHUS 2
JlabopaTopHblie padoThl
1. | CocraBieHrne MOHOJOTHUYECKOTO BBICKAa3bIBAHUS HA TEMY «AKaJeMUs»
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPaMMAaTHUYECKUX YIPaKHEHUH
Tema 2.12. Conep:xkanue
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Schmelzkéseherstellung 1 | BBenenue JEKCHKH K CIIEIL.TEKCTY, OTPa0OTKA IPaMMAaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TEeKCTa, MePEeBO/I, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIPAKHEHUS 2
JlaGopaTopHble padoThI
1. | BeinosHeHHe rpaMOTHOIO JINTEPATYpPHOI'O MEpeBO/a CIiell. TEKCTa ¢ MHOCTPAHHOIO
SI3bIKA HA PYCCKHI
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPAMMATHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.13. Conep:kanue
Magermilcherzeugnisse 1 | BBeneHue JEKCHKH K CIEL.TEKCTY, OTpabOTKA IpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TEKCTa, epPeBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPaXKHEHUS 2
JlabopaTtopHble padoThl
1. | BolnosiHeHUE rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO MEPEBOAA CIIEL. TEKCTA C UHOCTPAHHOIO
SI3bIKA HA PYCCKHI
2. | BbinmonHeHue JeKCUKO-TPaMMATHUYECKUX YIPaKHEHUH
Tema 2.14. Conep:kanue
Produkte aus Molke 1 | BBeneHue JEKCHKH K CIIEL.TEKCTY, OTpabOTKA IpaMMAaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TEeKCTa, MePEeBO, JIEKCHUKO-TPAMMATHYECKUE YIPAKHEHUS 2
JlabopaTopHbie padoThl
1. | BolnmosHeHue rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO MEPEBOA CIIEL. TEKCTa C UHOCTPAHHOTO
A3bIKa Ha PYCCKUMU
2. | BelmonHeHue JeKCUKO-TPaMMATHYECKUX YIPaKHEHUH
Tema 2.15. Conep:xkanue
Sauermilcherzeugnisse 1 | BBeneHuUe JIGKCUKH K CIICIL.TEKCTY, OTPA0OTKa rPaMMAaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UTeHue TEeKCTa, MePEeBO, JIEKCHKO-TPAMMATHYECKUE YIPaKHEHUS 2
JlaGopaTopHble padoThl
1. | BeimosHeHHE rpaMOTHOTO JINTEPATYPHOT'O MEPeBO/Ia CIiell. TEKCTa ¢ MHOCTPAHHOT O
sI3bIKa HA PYCCKHUH
2. | BeimonHeHNe JeKCHKO-TPAMMATHICCKHUX YIPaKHEHUH
Tema 2.16. Conep:xanue
Kefir 1 | BBeaeHue JIGKCUKH K CIIEIL.TEKCTY, OTpabOTKa rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TeKCTa, MepPeBO, JEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPaKHEHUS 2
JlabopaTopHbie padoThI
1. | BeimonHeH#e TPaMOTHOTO JIUTEPATYPHOTO MEPEBOJIA CIIEL. TEKCTAa ¢ HHOCTPAHHOTO
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SI3bIKA HA PYCCKHI

2. | BoimonHeHue JeKCUKO-TPAMMATHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.17. Conep:xanue
Kumyss 1 | Benenue JIEKCHKH K CHEI.TEKCTY, OTPaOb0TKa rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | YreHue TeKCTa, MEPEBO/I, JIEKCUKO-TPaMMaTHUECKHE YIPAXKHEHHS 2
JlaGopaTopHble padoThI
1. | BeimosiHeHHE rPaMOTHOIO JJUTEPATYPHOTO MEPEBO/IA CIIELl. TEKCTa C MHOCTPAHHOTO
SI3pIKa Ha PYCCKUU
2. | BrinosnHeHue JEKCUKO-TPAMMATHYECKUX YIPAXKHEHHH
Tema 2.18. Copep:xanue
Tema: “Mos Oymymias 1 | CocraBieHre MOHOJIOTHYECKOTO BhICKa3bIBaHUs Ha TeMy «Mos Oynyras
CHEINAIbHOCTD” CIIELIMAIBHOCTB)»
2 | UreHue TEKCTa, MEPEBO/I, IEKCUKO-TPaMMaTHUECKHE YIIPAXKHEHHS
JlabGopaTopHblie padoThI
1. | BolmonHeHue rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO MEPEBOIA CIIEl. TEKCTa C UHOCTPAHHOTO
SI3bIKA
2. | BoimonHeHue JeKCUKO-TPAMMATHIECKUX YIPaKHEHUH
Tema 2.19. Conep:xkanue
Der Artikel 1 | PedepupoBanue razeTHOU CTaThu, OTPAOOTKA FPAMMaTHYECKUX CTPYKTYP 3
2 | UreHue ra3eTHOM CTaThU, IEPEBOJ, JCKCUKO-TPAMMATHUECKHUE YIIPAKHEHHUS 3
JlabopaTopHbie padoThI
1. | Yrenue u pedepupoBaHue cTaThu MO MJIAHY
Der Plan zum Referieren:
1. Der zu referierende Artikel heif3t...
2. Der Artikel wurde in der Zeitung...veroffentlicht.
3. Der Autor des Artikels heif3t...
4. Die Rede ist um...
5. Der Autor erklért..., bestitigt...
6. Ich meine, der Artikel ist interessant.
2. | BpimonHeHNe JeKCUKO-TPAMMATHYCCKHUX YIPaKHEHUH
Tema 2.20. Conep:kanue
Der Film 1 | BBeneHue JIEKCHKH 110 TEME 3
2 | Dx3ameH

14




JlabopaTopHbie padoThl

| O6cyxaenne GUIbLMa, OTBETHI HA BOIIPOCHI

CamocTrosiTejibHasi pa0oTa NpU U3YUYEeHHH pa3jaena 2.

28

IIpuMepHasi TeMATHKA BHEAYJIMTOPHOH CaAMOCTONATEIbHOI padoThI

Tema 2.1.
Die Milch als Nahrungsmittel

1. Ilepenuwume oannvle cyujecmeumenvhvie, NOOUEPKHUME 8 HUX 2IABHOE CI0BO U
nepegeoume Ha pycCcKull A3vIK.

Die Kuhmilch, das Milcheiweif3, die Fettemulsion, die

Fettspaltung, der Fettspaltungsautoklav, der

EiweiBstoff, die EiweiBquelle, die Feuchtehefe, das Saurekasein, die
Milchverarbeitung.

2. Cocmasvme us OAHHbBIX CIO8 npedﬂo:)fceﬂuﬂ, ydyumbsleas nop;zdox CJ106 HEMeEUKOo20
sazvika. [lepesedume npednodcenus.

1. Vitamine / enthilt / und / die Milch / Mineralstoffe / viele.

2. sich /in / eine Zuckerart / befindet / der Milch / was fiir?

3. auf/der Menschen / die Milch / giinstig / die Gesundheit / wirkt?

4. bleiben / lange / nicht / kann / Milch / unbearbeitet.

3. llepenuwume npeonosicenus. Onpederume u Hanuwiume, 8 KaKom naoedxce cmoum
Kaxcooe cywecmeumenvroe. lloouepknume noonexcawee (-) u ckasyemoe (=).
Ilepesedoume npeonosicerus.

1. Die Laktose gehort zu den Kolenhydraten der Milch.

2. Mit jeder Laktation steigt die Milchleistung der Kuh an.

3. Bei der Weidehaltung erfolgt eine Anderung des Fettgehaltes.

4. Bcmasvme 2nacon 8 yKazaHHoU 8pemenHoll hopme OelicmeumenvHo2o 3a102d,
yuumoleas nOp}ZOOK CJ106 HEMEYKO20 A3blKA. Hepeeedume npedﬂoofceHuﬂ.

Die Magermilch viele wertvolle Néhrstoffe. (enthalten - Prasens)

Aus Magermilch man technisches Kasein. (produzieren - Imperfekt)

Nach der Trocknung die Magermilch zum Pulver. (werden - Perfekt)

Man die Magermilch zum Pulver. (verarbeiten - Plusquamperfekt)

Wir das Kasein nicht nur fiir technische Zwecke. (verwenden - Futurum I)

In einer Stunde die Trockenmasse auf 85%. (steigen - Futurum I1)

onkwn—

Tema 2.3.
Die Zusammensetzung der
Milch

1 Ilepesedume npeonodicenus, obpauias BHUMAaHUe HA NEPesod MOOAIbHBIX 211A20J108.
1. Ich wollte die Sauermilch nicht trinken.
2. Mul} er den Hefegeschmack entwickeln?
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3. Wir werden die spontane Gerinnung nicht zulassen diirfen.
4. Man kann die notige Konsistenz bekommen haben.
5. Wann hattest du das machen sollen?

2. Bemaesvme emecmo nponycKkoe npujiacamejlbHoe uiu napeviue 6 HnyCHOIZ cmeneHu
cpasuenus. Ilepesedume npednodxceHus.

hoch

1. Fettgehalt der Stutenmilch ist nicht ... genug.

2. Fettgehalt der Schafmilch ist im Vergleich zum Stutenmilch wesentlich... .

3. Mit 16,9% ist Fettgehalt der Rentiermilch am ...

Tema 2.4.
Die Eigenschaften der Milch

1. Ilepenuwume oanmvie cyujecmeumenvhvie, NOOYEPKHUME 8 HUX 21ABHOE CL080 1
nepegeoume Ha pyccKuil A3viK.

Die Milchsédure, der Fettkristall, der Sauermilchkése, der Kédseersatz, das
Fettsdureglyzerid, die EiweiBmenge, der Fettschmelzkessel, der Sauermilchquark, die
Hefekultur, die Sterilisationsdauer.

2. Cocmagbme u3z OAHHBIX CNI08 NPEONIONHCEHUS, YUUMDBIBASL NOPSAOOK CILO8 HEMEYKO2O
a3vika. Ilepesedume npeodnodiceHus.

1. zu/ gehort / empfindlichen / die Milch / den Nahrungsmitteln.

2. die Milch / Nahrstoffe / enthélt / welche?

3. in / sich/ der Milch / die Laktose / der Sdugetiere / befindet?

4. lange / der Milch / nicht / sehr / kann / die Erhitzung / dauern.

Tema 2.5.
Mikroorganismen der Milch

1. Ilepenuwume npeonoxcenus. Onpedenume u Hanuwiume, 8 KaKoM naoesce CmMoum
Kaxcooe cywecmeumenvhoe. lloouepknume noonexcawee (-) u cxazyemoe (=).
Ilepeseoume npednoicerus.

1. Im Laktosegehalt einzelner Milcharten bestehen grofie Unterschiede.

2. Bis zur vierten Laktation nimmt der Laktosegehalt der Milch ab.

3. Die Erndhrung entscheidet {iber die Milchleistung der Kuh.

2. Bcmasvme 2nazon 8 yKa3auHoul 8pemMenHol popme delicmeumenvpHo2o 3anoed,
VUUmMbI8As NOPsOOK Cl108 Hemeykozo s3vika. Ilepesedume npednodicerus.
1. Bei Zimmertemperatur die Milch schnell sauer. (werden - Prisens)
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Man die Sauermilch schon vor einigen Jahrtausenden. (kennen - Imperfekt)
Die Kefirpilze chemische Umsetzungen. (hervorrufen - Perfekt)

Wegen chemischer Umsetzungen Hefegeschmack. (entstehen - Plusquamperfekt)
Die Reifung von Kumyss bis 48 Stunden. (dauern - Futurum 1)

Alkoholgehalt nach der Reifung 14 g/L. (erreichen - Futurum II)

Tema 2.6.
Die Bearbeitung der Milch

~o o s wn

. [lepeseoume mexcm na pycckuii A3vix.

Das Seihen oder das Filtrieren der Milch im Erzeugerbetrieb kann mittels Seihtiicher,
Wattescheiben, Perlonfilter oder Metall- bzw. Kunststoffsieben erfolgen. Seihtiicher
zum mehrmaligen Gebrauch soll man nicht verwenden. Sie konnen zu einer
betrachtlichen Kontamination der Milch mit Mikroorganismen fiihren. Am
gebriuchlichsten ist das Filtrieren durch Wattescheiben in Kombination mit
Metallsieben. Diese Wattescheiben legt man zwischen zwei Metallsieben und wechselt
sie nach dem Filtrieren von jeweils 40 1 Milch. Sonst ist eine ausreichende
Filterwirkung nicht gewéhrleistet. Beim Melken mittels Rohrmelkanlagen kann man
Filter in die Sammelstiicke des Melkzeuges einsetzen. Die Milch kann auch durch
eingebaute Filtersysteme in den Milchtransportleitungen flieBen. Das Filtrieren der
Milch muf} unmittelbar nach dem Melken erfolgen. Verhirtetes Fett kalter Milch 143t
sich nicht filtrieren.

Tema 2.7.
Butter

2.Bcmasvme enazon 6 ykazaHHou 8pemeHHOU ghopme 0eticmeumenvHo2o 3a102d,
yuumoleas l’lOp}IOOK CJ1068 HEMEUKO20 A3blKA. Hepeeedume npedﬂo:)fcele.

Bei Zimmertemperatur die Milch schnell sauer. (werden - Prisens)

Man die Sauermilch schon vor einigen Jahrtausenden. (kennen - Imperfekt)
Die Kefirpilze chemische Umsetzungen. (hervorrufen - Perfekt)

Wegen chemischer Umsetzungen Hefegeschmack. (entstehen - Plusquamperfekt)
Die Reifung von Kumyss bis 48 Stunden. (dauern - Futurum 1)

Alkoholgehalt nach der Reifung 14 g/L. (erreichen - Futurum II)

ocoukwnpE

Tema 2.8.
Butterherstellung

. [lepesedume npeonodicenus, obpawas GHUMAaHUE HA NEPeBO0 MOOAIbHBIX 211A20J108.
. Soll er die nétige Konsistenz bekommen?

. Wir konnten die Magermilch zum Pulver verarbeiten.

. Man wird schlechte Milcherzeugnisse nicht kaufen wollen.

. Du muB3t die Milch wieder abgekiihlt haben.

. Warum hatte ich das nicht machen diirfen?

N WN —~
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Tema 2.9.
Kise

1. Ilepenuwume npeonoxcenus. Iloouepknume noonexcawee u ckasyemoe 6
cmpaoamenviom 3anoee. Ilepesedume npednoxcenus.

1. Der Rahm wird iiber den Rahmgreifer nach oben abgepumpt.

2. Die Labkiseherstellung wurde zuerst von den Rdmern versucht.

3. Die Milchprobe wird auf Schmutzgehalt, pH-Wert und Fettgehalt untersucht werden.
4. Bei der Ultrahocherhitzung ist eine absolut keimfreie Milch erreicht worden.
5. Die wirmebehandelte Magermilch war als Futtermittel dem Milcherzeuger
zuriickgegeben worden.

6. Der bestimmte Sduregrad wird in diesem Fall schneller erreicht worden sein.
7. Die mikrobiologische Belastung der Milch durch die Kontamination soll
ausgeschaltet werden.

8. Unterschieden wird zwischen der zentralen und dezentralisierten Milcherfassung.

Tema 2.10.
Kaésesorten

1. Iepenuwume npeonoxcenus. Iloouepknume Infinitiv. Ilepeseoume npeonosicenus.

1. Die Milch hat in einem Plattenerhitzer verschiedene Abteilungen zu
durchlaufen.

2. Bei der Verwendung von ungeeignetem Material ist auch mit einer Wechselwirkung
zwischen Milch und Rohrleitungsmaterial zu rechnen.

3. Mit Hilfe von Bakterien lassen sich aus Milch verschiedene leckere Sachen machen.

2. llepenuwume  npeonoxcenue. Iloouepxnume pacnpocmpanennoe onpeoeneHue.
Ilepeseoume npeonooicenue.

Diese zum einmaligen Gebrauch bestimmten Wattescheiben sollen nach dem Filtrieren
von 40 1 Milch ausgewechselt werden.

Tema 2.12.
Schmelzkéseherstellung

1. Ilepenuwume cnoxcHonooyuHenHvle NpednodiceHus. 3aknouume 6 CKOOKU
npudamouHvle npeonoxicerus. [loouepknume noonexcawee (-) u ckazyemoe (=) 8
2NIABHOM U 8 NPUOAmMo4HoM npeonodiceHusix. Ilepeseoume npednodiceHus.

1. Der Kochgeschmack wirmebehandelter Milch ist darauf zuriickzufiihren, dass bei
Temperaturen liber 75°C aus schwefelhaltigen Aminosduren Sulthydrylgruppen
freigesetzt werden.

2. Alle Raume, in denen Milch aufbewahrt und bearbeitet wird, sowie alle
Gegenstdande, die mit Milch in Beriihrung kommen, miissen sorgfiltig gereinigt
worden sein.
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3. Bei Rohrleitungen erfolgen die Reinigung und Desinfektion automatisch im
Umlaufverfahren, wobei die Desinfektionslosungen wéhrend des Spulvorganges
standig aufgeheizt werden.

4. Diese Keimzahlen werden in Milch nur bei sehr ungiinstigen Bedingungen erreicht,
so dass die auf Bacillus cereus-Kontamination der Milch zuriickgehende Erkrankungen
nur selten vorkommen.

5. Da die lange Erhitzungsdauer technisch zu aufwéndig ist, wird die
Dauererhitzung nur noch selten durchgefiihrt.

6. Herbizidriickstdnde wurden bisher in der Milch nicht festgestellt, wéhrend unter
den Fungiziden Hexachlorbenzol haufig nachgewiesen werden konnte.

7. Sind die ersten Sauermilchprodukte von selbst entstanden, so lehrte die Erfahrung
die Bewohner warmer Lénder, die Sauermilch bewul3t herzustellen und sie zu weiteren
Produkten zu verarbeiten.

Tema 2.13.
Magermilcherzeugnisse

2. [lepenuwume npeonosicenus. [loouepknume noonedcaujee u ckazyemoe 6
cmpaoamenvrom 3anoee. Ilepesedume npeonodiceHus.

1. Die Magermilch wird zusammen mit den Schmutzpartikeln zur Peripherie
geschleudert.

2. Die Einrichtung der Kédsereien wurde durch staatliche Mafinahmen gefordert.
3. Die Milch wird zusitzlich auf den Gehalt an antibiotisch wirksamen Hemmstoffen
gepriift werden.

4. Zusitzlich istauch die Reduktaseprobe (Metilenblau- oder
Resazurinprobe)durchgefiihrt worden.

5. Kasereitauglichkeitsproben waren damals auch durchgefiihrt worden.

6. Bald werden weitere Parameter in die Giitebewertung der Milch aufgenommen
worden sein.

7. Der Zentrifugenschlamm darf nicht in die Kanalisation eingeleitet werden.

8. 1863 wurde in Hessen mit der Camembertkéserei begonnen.

Tema 2.14.
Produkte aus Molke

1. Iepenuwume npeonosicenus, cmasnasn yacmuyy ZU. Obpamume eHumaHnue Ha
omoensiemble U HeomoensieMvle npucmaeku. [lepesedume npednodxiceHnus.

1. Die Wéarmebehandlung der Milch dient in erster Linie dazu, pathogene
Mikroorganismen abtdten.

2. Um den Hemmstoffgehalt der Milch reduzieren, muf3 man sie auf antibiotisch
wirksame Stoffe priifen.
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3. Die Wirmebehandlung der Milch soll eine sichere Abtdtung der pathogenen Keime
gewihrleisten, ohne den Charakter der Milch verdndern

Tema 2.15.
Sauermilcherzeugnisse

1. Iepenuwume npeonosicenus. Iloouepknume Infinitiv. Ilepeseoume npeonoicenus.

1. Den Erfolg der Desinfektionsmaflnahmen hat man durch bakteriologische
Kontrolluntersuchung in bestimmten Abstanden zu tiberpriifen.

2. Nach den viehseuchenrechtlichen Bestimmungen ist der Zentrifugenschlamm
unschidlich zu beseitigen.

3. Joghurt 146t sich direkt in Bechern sduern oder nach dem S&uern zum Dickwerden
in die Becher umfiillen.

Tema 2.16.
Kefir

1. [Ilepenuwiume cnod’CHONOOUUHEHHbIE NPEONOdCeHUs. 3aKnouume 6 CKOOKU
npudamounvle npeonodxicenus. [loouepxnume noonedxcawee (-) u ckazyemoe (=) 8
2/IABHOM U 8 NPUOAMOYUHOM Npednodcenusx. llepesedume npeonoxcenus.

1. Die mikrobiologischen Methoden beruhen auf dem Prinzip, dass Bakterien mit
bekannter Sensibilitdt als Indikatorkeime dienen und mit verddchtiger Milch in Kontakt
gebracht werden.

2. Die Geritschaften, die mit Milch in Berithrung kommen, diirfen nicht mit
gesundheitlich bedenklichem Wasser gereinigt und nicht in Rdumen aufbewahrt
werden, in denen Tiere gehalten werden.

3. Die Amphotenside sind auf der Basis von Aminosduren aufgebaut, wobei ein
Wasserstoffatom der NH,-Gruppe durch lange organische Ketten ersetzt ist.

4. Eine hohe Wasserhiarte hemmt durch Bindung der aktiven Substanzen die
Reinigungskraft, so dass die Konzentration der Reinigungslosung auf die vorhandene
Wasserhirte eingestellt werden muB.

5. Seihtiicher zum mehrmaligen Gebrauch sollen nicht verwendet werden, da sie zu
einer betrichtlichen Kontamination der Milch mit Mikroorganismen fiihren kénnen.
6. Der Rahm wird an einen Milchverarbeitungsbetrieb zur Butterherstellung
geliefert, wihrend die wiarmebehandelte Magermilch als Futtermittel dem
Milcherzeuger zuriickgegeben wird.

7. Soll ultrahocherhitzte Milch gelagert werden, so sind besondere
Vorsichtsmaflnahmen notwendig, um eine mikrobielle Kontamination zu verhindern.

Tema 2.17.

1. Ilepenuwume npeonoocenus. [loouepknume noonexcaujee u ckazyemoe 8
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Kumyss

cmpaoamenvHom 3anoee. llepesedume npeonodcerus.

1. Bei den selbstreinigenden Zentrifugen wird der Zentrifugenschlamm automatisch
entfernt.

2. Die Milch wurde vom Erzeuger direkt zur Molkerei geliefert.

3. Die Hocherhitzung der Milch wird bald nicht mehr angewandt werden.

4. Der Rahm ist zur Butterherstellung geliefert worden.

5. Bei der Pasteurisierung war die Keimzahl der Milch nur reduziert worden.

6. Bei der Ultrahocherhitzung wird eine absolut keimfreie Milch erreicht worden
sein.

7. Die Milch fiir Sauermilchkdse muf3 ebenfalls warmebehandelt werden.

8. Je nach hergestellten Kédsesorten wird zwischen Weich-, Schnitt- und Hartkdsereien
unterschieden.

Tema 2.19.
Der Artikel

1. Iloocomosbme anHomayuio 2azemuoi cmamosi O NAAHY:
Der Plan zum Referieren:
Der zu referierende Artikel heif3t...
Der Artikel wurde in der Zeitung...veroffentlicht.
Der Autor des Artikels heif3t...
Die Rede ist um...
Der Autor erklért..., bestitigt...
Ich meine, der Artikel ist interessant.

oukwnpE
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JIii XapakTepUCTUKH YPOBHS OCBOEHHsI yUeOHOT0 MaTepuaia UCHOIb3YyIOTCs CIeAYIOIINE 0003HAYCHHUS:

1 — o3HakOMUTENbHBIN (y3HaBaHUE paHEe N3YUYEHHBIX 00BEKTOB, CBOMCTB);

2 — penpOoyKTUBHBIN (BBIIIOJHEHHE AEATEIBHOCTH 110 00pa3sily, HHCTPYKLIUU WU 11O0/1 PYKOBOJICTBOM);

3 — MPOJYKTUBHBIN (TJITAHUPOBAHUE M CAMOCTOSTENILHOE BHIITOJIHEHHE JIESITETPHOCTH, PEHICHUE TPOOIEMHBIX 3a/1a4).
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4. YCJIOBUS PEAJIM3AIIAM YYEFHOM JUCHUILJIAHBI

4.1. TpeGoBaHusi K MUHHUMAJIbLHOMY MATePHAJIBLHO-TEXHHYECKOMY 00ecredeHHIo

Peanuzanus y4eOHOW AMCHMILIMHBI MPEANOiaraeT HaIMYue YYeOHBIX KaOMHETOB
UHOCTPaHHOTO SI3bIKA.

OGopynoBanre ydyeOHOro KaOMHETa W padOYMX MeCT KaOWHEeTa: HATJISIIHBIC MOCOOMS
(cxempbl, TaOJUIIBI), CJIOBAPH, AYJUTOPHAS JTOCKA.

TexHuueckue CpeacTBa OOydeHus: TelneBu3op, Buaeomarnuropon, DVD-mneep,
yueOHbIe (QUITBMBI, KOMIIBIOTED, MYJIbTUMEIUITHAS arapaTypa.

4.2. UaopmannonHoe odecnevyeHne 00ydeHunst

Ilepeuennb peKoOMeHIyeMbIX yueOHBbIX H3/1AHUI, HNurtepHeT-pecypcos,
JAOTOJIHUTEIbHOM JIUTEPaTyphI

a) OCHOBHasi JIMTeparTypa:

1. BacunbeBa, M. M. IlpakTudeckas rpaMMaTiKa HEMEIKOTO S3bIKa : yueOHOe mocodue /
M.M. BacunbeBa, M.A. BacunbeBa. — 15-¢ u3a. — Mocksa : UH®PA-M, 2023. — 255 ¢. —
(Cpennee mpodeccuonasibHoe oOpaszoBanue). - ISBN  978-5-16-015704-7. - Tekcr
anekTpoHHbsd. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1931473 (mata oOpameHus:
26.04.2023). — Pexxum OCTyNA: 1O TOAIUCKE.

2. Hemenkuii s13bIK [ DNEKTPOHHBIN pecypce] : yued. mocodue A ayJuTop. U CaMOCTOSAT.
pabotsl ctya. mo Hampasid. : 19.02.07 "TexHomorust mojioka U Moj. mpoayktos", 19.03.03
"ITpoaykTsl TUTaHUS KUBOTHOTO mpoucxoxa.", 15.03.02 "Texnosor. Mmamuasl U odopyn." / B.
JI. TlomoBa [u ap.] ; Mun-BO cen. xo3-Ba P®, Bomoromckas 'MXA, Kad. mHOCTp. 53. -
DneKTpoH. AaH. - Bomoraa ; Monounoe : BTMXA, 2016. - 124 c. - Cuctrem. TpeboBanus: Adobe
Reader

Buemnss cepuika: https://molochnoe.ru/ebs/notes/1255/download

3.. JIutBunoBa, O. JI. Hemenkuii s3Ik [ DNEKTPOHHBIN pecypc] : yuebnoe mocodue / O. .
JIutBunoBa, H. A. PoxkoBa. - OnektpoH.aas. - Omck : Omckuii I'AY, 2020. - 85 c. - (Cpennee
npodeccuoHanbHOEe 00pa3oBaHue). -

Buemnss cepuika: https://e.lanbook.com/book/153549

4. Tepemkuna, E. H. Hemerkuii si3b1k [ DneKTpoHHBIN pecypc] : yuebHoe mocodue / E. H.
Tepemkuna. - OnexrpoHn.aaH. - [lensa : [I'AY, 2021. - 186 c. -

Buemnstis cepika: https://e.lanbook.com/book/207377

5. AxmHmmnHa, MHHa bponucnaBoBHa. Hemenkuil s3bIk [DnEeKTpoHHBIM pecype] :
yuebHuk / U. b. Axunmmna, JI. H. Mupomnndenko. - OnektpoH.nad. - Mocksa : UHOPA-M,
2022. - 247 c. - (Cpennee npodeccrnoHaabHOE 00pa3oBaHUe). -

Buemnss cepiika: http://znanium.com/catalog/document?1d=390828

6. 'onoBuuikas, Hatanes [lerpoBHa. IIpon3BOACTBO MPOIYKTOB MUTAHUS MO-HEMELKH :
yaebnoe mocoobue / H. I1. I'omoBautkas. - Bonrorpan : Boarorpanckuit 'AY, 2019. - 88 c. -
URL.: http://new.znanium.com/go.php?id=1087887

7. Hemeukuii s3pik. IlumeBoit mpoduns : yueb. mocodue / E. A. Yurupun, . X.
Cuxapymunze, H. C. bo6kosa, T. b. PexBuamsunu. - Boponex : BTYUT, 2018. - 283 ¢. - URL:
https://e.lanbook.com/book/106904

0) 10MOJIHUTEIbHAS JIUTEepaTypa:

1. ByrycoBa, A. C. Teopernueckas rpaMMaTHKa HEMEIIKOTO S3bIKa [DJIEKTPOHHBIN
pecypce] : yuebnuk / A. C. byrycoBa. - DnektpoHn.naH. - PoctoB-na-/{ony - Taranpor : ODY,
2017. - 157 c. - Buemnss cepuika: http://znanium.com/go.php?id=1021621

22


http://znanium.com/go.php?id=1021621

2. Komuskosa, E.C. Hemenxuii s3bIK )i CTYIE€HTOB TEXHHUYECKUX CIELMAIbHOCTEN
[DnexkTponnbiii pecype]| : yuebnoe mocobme / E. C. Kommskoma, T. B. Becenosa, 1O. B.
MaxkcumoB. - DnekTpoH.nad. - M. : @opym : Uuadpa-M, 2016. - 272 c. - BHemHsas ccbuika:
http://znanium.com/go.php?id=535143

3. ®enynosa, O.B. HekoTopble acnieKThl rpaMMaTUKU HEMELIKOTO SI3bIKA [ DJIEKTPOHHBIN
pecypc] : yuebnoe nocobue / O. B. @enynora, U. A. [llunosa. - Dnektpon.gan. - M. : MIIT'Y,
2018. - 36 c. - Buemmsist cepiika: http://znanium.com/go.php?id=1020589

B) MaTepua/IbHO-TeXHUYECKOe o0ecnedyeHrne THCIHILINHbI

- OneparmonHas cuctema Microsoft Windows

- TexcroBeiii pegaktop Microsoft Office Word

- Penakrop npesentauuii Microsoft Office Power Point

- Wurepuer-opaysep Sunekc.bpaysep, Google Chrome, Mozilla Firefox, Internet
Explorer, Opera

- [TouroBas mporpamma Mozilla Thunderbird

- [Tporpammer  ansa  tectupoBanust SunRav  TestOfficePro 4.8, KonrtponbHo-
tecroBas cucreMa KTC Net 3

- CpenctBa antuBupycHoi 3amuthl Kaspersky Endpoint Security

- Cucrema ynpasnenusi ooyuyennem MOODLE (OO6pa3oBaTenbHblil mopran) —
pexum gocrtymna: https://moodle.molochnoe.ru/

- OnexkTpoHHbId OnbOmmoTeunslii katamor Web HMPBUC — pexum pgocryna:
https://molochnoe.ru/cgi-
bin/irbis64r_14/cgiirbis_64.exe?C21COM=F&I21DBNAM=STATIC&I21DBN=STATIC

— DNEKTPOHHBIC OMOIMOTEYHBIC CUCTEMBI:

OBC JIAHb — pexxum poctyma: https://e.lanbook.com/
OBbC Znanium.com — pexxuMm goctymna: http://znanium.com/
9BC IOPAMT — pexum gocryma: https:/biblio-online.ru/

o ObC  @®I'bOY BO  Bomorogckas IMXA  —  pexuMm  gocrymna:
https://molochnoe.ru/ebs/

— Hayunbie 6a3bl TaHHBIX:

o O O

o Web of Science xommanum Clarivate Analytics — pexum gocryma:
http://webofscience.com/
o Scopus — pexkum goctyma: https://www.scopus.com/home.uri

ITouckoBsle cuctemsl MHTEpHETA:

Sunexc — pexxum gocrymna: https://yandex.ru/
Pambnep — pexum fgocryna: https://www.rambler.ru/
[Mouck@mail.ru — pexxum nocryna: https://mail.ru/
Google — pexum mocryma: https://www.google.ru/

o O O O

4.3. O0mme TpeOGOBaAHUA K OPraHU3aAlUM 00Pa30BaTEILHOIO Mpolecca

OOpa3oBareNbHbIi TPOLECC OpPraHU3YyeTCs CTPOro MO PACHHCAHUIO 3aHATUH, yTBEp-
KJIEHHOMY TpPOpEeKTOpoM Mo YydeOHOM pabote. I'paduk ocBoeHus mpeanoiaraeT Imo-
ClJIeZIOBaTeNIbHOE OCBOCHHE AMCLUIUIMHBI, BKIIOUatoliee B ce0s J1abopaTopHbIe 3aHATHSL.

OCBOEHUIO AUCITUIUIMHBI MPEIIIECTBYET 00s3aTEIbHOEC U3YUYCHHE yUeOHBIX JTUCIUIUINH:
BBEJICHUE B MPOQWIH HAMIPABJICHUS U JP.

[Ipu mpoBeneHun 1a00paTOPHBIX 3aHATUI MPOBOAMTCS JAENEHUE TPYMIBI CTYACHTOB Ha
HOJTPYIIIBI, YUCIEHHOCTHIO He Oonee 15 uern.

B mporecce ocBoeHnst yaeOHON MUCHUTIIMHBI TIPEANOIaraeTcs MpoBeIeHHEe PyOeKHOTO
KOHTpPOJIsI 3HAaHWMW, yMeHUW y oOyuatonuxcs. Crmaua pyoOexkHoro kontpons (PK) sBnsercs
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00s13aTenbHOM 1711 BceX oOywaronuxcs. Pe3ynbraroM ocBOEHUS MUCHUIUTMHBI BhicTynaroT [1K,
OILICHKA KOTOPBIX MPEACTaBISAET COO0M IK3aMEH.

C wmenpl0 OKa3aHUs TMOMOINM OOYYAIOUIMMCS TPH OCBOCHHU TEOPETUYECKOTO U
MPAKTUYECKOI0 MaTepHalia, BBIMOJIHEHHS CaMOCTOSTENbHONH paboThl pa3zpaboTaHbl y4ueOHO-
METOMYECKUE MaTEPHAJIbI:

1. YueOHble 3amaHusg Ha HEMEIKOM $S3bIKE MO TEXHOJOTMHM MOJIOKA M MOJIOYHBIX
npoayktoB / Coct. bensiea U.®., [Tomoa B.JI. - Bonorna-Monounoe: WL BTMXA, 2021. -
3lec.

2. Hemenkuii 51361k : TpamMMatuka : [yue6. 3aganus] / [JI. A. HoBukosa u np.] ; MCX PO,

®I'OY BITIO BI'MXA, Kad. nHOCTpaHHBIX s3BIKOB. - Bonorna-Monounoe : VI BTMXA, 2021.
- 50, [1].

[Ipu ocBOEHMYU TUCIUILIMHBI [IPENOJABATEIEM YCTAHABIMBAOTCS YaChl TOMOJTHUTEIbHBIX
3aHATHUM, B paMKaX KOTOPBIX JJIS BCEX JKEJAIOIIUX MPOBOJATCS KOHCYJIbTAIIUH.

Tekymuii y4yer pe3yJbTaTOB OCBOCHUS AUCUUIUIMHBI TMPOU3BOJUTCA B IKypHAJIE
ycrneBaemoctu. Hammune ouenok mo JIIIP u pyOGexHOMY KOHTPOJIO SBISIETCS AJA KaXAO0TrO
oOyuaromierocsi 00si3aTeNbHBIM. B cilydae OTCYTCTBHS MOJOKUTEIBHBIX (YIOBICTBOPUTEIHHBIX )
onenok 3a JIITP u TPK oGyuaromiuiics He qomyckaeTcs 10 clayy dK3aMeHa 1Mo JUCIUILTHHE.

4.4. KagpoBoe o0ecnieueHne 00pa3oBaTeLHOIO Mpoiecca
Peammzanus TIICC3 nomkHa oOecrieunBaThCs MEJarorniecKuMU KaapamMu, UMEIOIIUMHU
BbICIIIEE 00pa30BaHKE, COOTBETCTBYIOIIEE TPODUITIO TPEToAaBaeMON AUCIUIIIMHBI (MOIYJIS).
[IperomaBaTen TOITYYarOT JOMOJHUTENbHOE MpodeccuoHaTbHOe 00pa3oBaHUE TI0
porpaMMamM MOBBIIIEHUST KBaTHU(PHUKAIMU, B TOM 4HClie B (hOpME CTAXKUPOBKH B MPOQPIILHBIX
opraHuzanusax He pexe 1 pasa B 3 roza.
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5. KOHTPOJIb U OIIEHKA PE3YJbLTATOB OCBOEHHS YYEFHOI

T CHATITAHBI

5.1 IlpoBepka chopMHUPOBAHHOCTH M PA3BUTHS 00X KOMIETEHIIUIA

Pe3yabTarsl DopMbI U METOAbI
OcHOBHBIE ITOKA3aTEJIH OLEHKH
(ocBoeHHBIE 001IHE KOHTPOJISA ¥
pe3yJabTara
KOMIIETEHIIHH) OIIEHKH

OK 1. - IGMOHCTpalys MOHUMaHHUs 1eJIeH U 3a1a4 Tecmuposanue;
[ToHuMaTh CyImHOCTh U po¢eCCUOHATBHON JIEATEILHOCTH; YCMHbILL ONPOC;
COLMANILHYIO 3HAYUMOCTh | - OCO3HAHHE CIIOCOOOB JESATEIILHOCTH, npe3eHmayuu;
cBOeH Oyymien BBIOOD CPEJ/ICTB, aJICKBATHBIX €€ MEIsIM U 0OKa0bl

npodeccuu, MposIBISATH K
HEW YCTOMYMBBIA UHTEPEC.

3a/1a4yam;

- OCYILECTBIICHUE KOHTPOJIS, OLICHKH U
KOPPEKLMHU JEATEIBHOCTH I10 MPOLECcCy U
pe3yJIbTaT™.

Tecmosoe 3a0anue.

OK 2.
OpranuzoBbIBaTh - IIPOEKTUPOBAHUE coOcTBeHHOU | Mononozuueckoe
COOCTBEHHYIO NeSITeNIbHOCTH; 8bICKA3bI8AHUE,
JESITeNIbHOCTb, - o0ocHOBaHWE BbIOOpa METOJOB U | NUCLMEHHbIL
ONPEACIATh METOABl | | CIIOCOOOB BBHIMOJTHEHUS MPOPECCHOHANBHBIX | 1epesoo;
CHOCOOBI BBITMIOJIHEHUS | 3a]1a4; npezenmayusl;
npodeccuoHaIbHBIX - omnpexaeneHue 3pGEKTUBHOCTH U KAauyecTBa | ponesas uzpa
3aJa4, OIEHMBAThb WX | METOJIOB U CIOCOOOB MpodeccruoHalIbHOI
3¢ (HEeKTUBHOCTH U | IeATEeTbHOCTH Tecmosoe 3a0anue.
Ka4yeCcTBO
OK 3. - PallMOHATIBHOCTb PELIEHUS CTaHAAPTHBIX Teopueckue
Pemats po0JeMsl, | mpodeccCHOHaIbHBIX 3a/1a4 ; 3a0aHusl,
OIICHUBAaTb  PUCKM U | - IGMOHCTpAIUs CIIOCOOHOCTH aJIEKBaTHO UHOUBUOYATIbHBLE
OPUHUMATh pEIIeHHUS B | OLIEHUTH CUTYAIMIO U BO3MOXKHBIM PUCK NPU | 3a0aHusi u paboma 6
HECTaHIapPTHBIX penieHny mpohecCuOHANbHBIX 3a7]a4 Kak B | napax /  Maavix
CUTYaIUAX CTaHJIaPTHBIX, TAK U HECTaHJAPTHBIX 2pynnax.
CUTYaITUSX;
- BHUMATEJIbHOE, BAYMUYUBOE OTHOLIEHUE K | [Ipakmuueckas
BBIMMOJIHEHUIO CBOUX JCUCTBUM, paboma
00s13aHHOCTEH U CIIOCOOHOCTH HECTH
JUYHOCTHYIO OTBETCTBEHHOCTH 32 TIPUHSTHE
U peau3aluio pelieHui;
- apryMEHTHpPOBaHHOCTh  CaMoOaHaJIH3a
BBITIOJTHEHUS MPOECCHOHATBHBIX 3a/1a4.
OK 4. - TOYHOCTh ¥ CKOPOCTh ITOMCKA Tucomennvii
Ocy1ecTBisTh MOMCK, | HEOOXOAMMOM AJIsl pellIeHus 3a7aun nepesoo;
aHanu3 u OIICHKY | nH(OpMaLINY; npezenmausi;
uH(popMaIuy, - aHanu3 uHGOpPMAIUH, BIJICIICHNE B HEH ponesas uepa
HE00X0IUMOMH JUI | TJIaBHOTO, CTPYKTYPHUPOBAHUE;
IIOCTAHOBKA M pPEUICHUS | - 3¢ (HEeKTUBHOCTh " nosiHoTa | Tecmosoe 3adanue.
npodecCHOHATBLHBIX WCIIONIb30BAaHUSl PA3JIUYHBIX HMCTOYHUKOB,
3amad, BKJIOYasl DJIEKTPOHHBIE TPHU BBINOJTHEHUU

poQeCCHOHAIBHOTO u
JUYHOCTHOTO Pa3BUTHS

npo¢eCCHOHAIBHON 3a/1a4H.

OK 5. -CO3JJaHHE CAUTOB HOPMATHUBHO- Teopueckue
Hcnons3oBath TEXHUYECKOHN HAMPaBICHHOCTH IS 3a0anus,
nH(pOpMaIMOHHO- WCIIOIB30BaHUsI B IPO(EeCCHOHATBHOM UHOUBUOYATIbHBLE
KOMMYHHUKAITMOHHBIC NEeSATeTLHOCTH 3a0anus u paboma 8
TEXHOJIOTHHI B | -JAEMOHCTpalus HaBBIKOB J(P(GEKTUBHOTO | napax /  Manivix
npodecCHOHATBHOM WCIIOJIb30BAHUS WH(GOPMAILIMOHHO- | 2pynnax.
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JACATCIIbHOCTH.

KOMMYHHKAIIUOHHBIX TEXHOJIOTUH JJIsL

peteHust MpohecCHOHABHBIX 3a/1a4 Ipaxmuueckas
paboma

OK 6. - IOJIHOTA COOJIIO/IEHUS AITUUECKUX HOPM U
PaboTath B KOJUIGKTHBE W | IPaBHJI B3aUMOJCHCTBUS C Teopueckue
KOMaHJie, O0O0eCIeunBaTh | MPEroIaBaTeNIIMHU, KOJIETaMu; 3a0anusi,
ee CIUIOYEHHE, | - YYaCTHE B KOJJICKTUBHOM MPUHATHA UHOUBUOYATIbHBIE
¢ deKkTuBHO 00IIAThCs C | pelneHuid 0 Hanbosee YPPEKTUBHBIX IYTAX | 3a0aHus u paboma 6
KOJIJICTaMH, BBITIOJIHEHUS paOOThI, apryMEHTHUPOBAHHOE, | napax /  Mmaunvix
PYKOBOJICTBOM, JI0Ka3aTelbHOE MPEIICTABICHUE U 2pynnax.
NOTPEOUTENAMH. OTCTaMBaHKE CBOETO MHEHUS HA OCHOBE

YBKUTEIBHOTO OTHOLICHUS K Ipakxmuueckas

OKPYKaIOIINM; paboma

- IOJTHOTA BJIAZICHUS IPUEMAaMHU BEICHUS

JMCKYCCHH, AUCITYTa, TUAJIOTa, MOHOJIOTA;

- Ppe3yabTaTUBHOCTH B3aUMOJICHCTBHS C

y4aCTHUKAMHU poQeCcCUuOHATBHOMN

JESITSIIbHOCTH.
OK 7. - IEMOHCTpaIHsl CIIOCOOHOCTHU B ITOJIHOM
OcymiecTBIATh MOUCK, 00bEMe B COOTBETCTBYIOIINE CPOKU Teopueckue
aHaJIU3 U OICHKY BBINOJIHATH CBOU O0SI3aHHOCTH, 3a0anusi,
uHpopmanuu, MOTHBHUPOBATh, apryMEHTHUPOBAHO UHOUBUOYATIbHBLE
HEOO0X0IMMOM 115t no0yKAaTh APYTHX K BHITOIHEHHUIO 3a0anus u paboma 8
MIOCTAHOBKH U PEIICHUS 00513aHHOCTEH B COOTBETCTBUH C X napax /  Manwlx
poeCCUOHATTBHBIX pacrpeieieHueM, HECTH OTBETCTBEHHOCTh 2pynnax.
3ajad, HE TOJIBKO 32 CBOM JICHCTBUS U MIOCTYIIKH,

pOPECCUOHAIBHOTO U
JTUYHOCTHOTO Pa3BUTHS

HO U 3a [TOCTYIKHU, Pe3YyJbTaT JeSTEIbHOCTH
YJIEHOB KOMaH Ibl;

- OOOCHOBaHHBIM  caMoOaHaIM3 U
KOPpEeKIUsl ~ pe3yJbTaToB  COOCTBEHHOM
paboThl U aHATU3 MPOLIECCOB B IPyMIE MpPH
BBINIOJTHEHUH NPOPECCHOHANBHBIX 3a/1aY .

Tecmosoe 3a0anue

OK 8.

CamMoCTOSTENIBLHO
OTIPE/ICIIATh 3a7a4n
PO eCCHOHAIBHOTO u

JUYHOCTHOTO  Pa3BUTHUSA,
3aHUMATHCA
caMmoo0Opa3oBaHHEM,

OCO3HAHHO IIJIaHUPOBATH
IOBBIIICHHUC

- oTmpezeNneHue npodeccnoHaTbHBIX
3aTpyaHEHUH U CPEJCTB UX MPEOJIOJICHUS Ha
OCHOBE TIPO(hECCUOHATTLHOTO CaMOPAa3BUTHS;

- MPOCKTHPOBAHUE CAMOOOPa30BaHMS;

-OCO3HAHHOE TUTAHUPOBAHHE TMOBBIIICHUS
KBaJTM(pUKAITIH

Momnonozuueckoe
8blCcKaszvbleanue;
NUCbMEHHBIU
nepegoo;
npezenmausi;
ponesas uepa

Tecmosoe 3a0anue.

KBAJTM(UKALIUU.
OK 9. - peryJIIpHBIN aHAJIN3 HOPMATHUBHBIX aKTOB | Tecmuposanue;
BBITh TOTOBBIM K CMEHE | B 00JIACTH MUIIEBHIX TEXHOJIOTHH; YCMHBIU ONpOC;
TEXHOJIOTUI B | - IPOSIBJIEHNE UHTEPECA K NHHOBALUAM B npesenmayuu;
npodeccuoHaIbHON o0acT Mpo(ecCHOHAIBHON AEATENBHOCTH; | OOKIAOb
JeSITEIIbBHOCTH - TOTOBHOCTb  HCIIOJIb30BaTh  HOBBIE

oTpaclieBble TEXHOJIOTUU B | Ox3amen

npodeccHoHABHOM eI TENbHOCTH
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